
LABELS FÜR DIE BIERBROT 
BACKMISCHUNG

BIERBROT
BACKMISCHUNG

Backmischung in eine  
Schüssel schütten

250 ml Bier hinzugeben

Ca. 35 Min. bei 200°C  
(Ober-/Unterhitze) backen
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www.prisma-kuechen.de


